€‘¢

au sein de'votre’orga satlon




. ow._OEuquﬁ: O%




l'intégration en entreprise

En choisissant de proposer nos solutions a des professionnels qui ne sont pas spécialisés dans
le végetal, nous avons acquis des savoir-faire et des pensez-y-bien qui facilitent la mise en
place de menus complets 100 % a base de plantes. Tous nos produits sont orientés
versatilité et facilité de préparation et nous livrons aussi 'encadrement technique, les
meilleures cuissons en fonction de vos équipements. La maniere de communiquer autour de
vos nouvelles offres est particuliere, nous vous accompagnons aussi jusque la.
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8 formation en alimentation végétale

7 ans de recherche et développement ont dressé la table et nous avons maintenant une
offre de formation complete en production d‘aliments végétaux. De la recherche
d’ingrédients précis a la livraison dans l'assiette, les programmes pédagogiques que nous
avons déeveloppeés nous assurent de soutenir efficacement le volet conseil. Nous sommes
allés plus loin encore, en créant la végéecole, un OBNL associé qui elabore des programmes
pedagogiques pour de nombreuses clientéles, du scolaire au professionnel en passant par
les particuliers et le communautaire.




integration d'une
alimentation saine,
naturellement vegetale
dans l'entreprise

formation

» familiale, pro, communautaire,
petite enfance ou a la maison

sensiBilisation
scolalre comimbnautaire,

sensibiliser pour élargir les possibilites
former pour assurer la compreéhension

rentabiliser avec des outils performants
accompagner vers la réussite

le choix du vegetal est bien plus
que tendance. Dans un contexte
de production alimentaire, mais
aussi dans la vie de toute entre-
prise, quel que soit son domaine.

goUtez-moi ga et UOBNL la
vegecole ont mis au point une
multitude d'ateliers et

d'interventions qui permettent de
mettre en place des stratégies de
compréhension et d’intéegration
adaptées a vos besoins.

que votre mission soit de nourrir le
monde, que vous souhaitiez mettre
en place une dynamique avec vos
collegues de travail ou animer des
activités communautaires, nous
pensons ensemble le meilleur plan
d'intervention en fonction de nos
fiches diagnostiques.

rayon d’action

® PME

Restaurateurs et commergants

Transformateurs alimentaires

Professionnels de

'approvisionnement

Entreprises non alimentaire

CPE et services de garde en

milieu familial

® Services scolaires, ressources
en emploi et orientation

® Centre de formation
professionnelle

® Organismes communautaires
et cuisines collectives



comment ¢a marche ¢

un modus operandi adapté au rythme et aux besoins des opérations

premiére étape : la fiche diagnostique

apres une analyse pointue du besoin (qui peut étre tres large), on précise :
® les objectifs précis de l'intervention

un plan d’action

un calendrier d'activités de sensibilisations et /ou de formation

un echéancier de mise oeuvre des solutions a apporter

le soutien de nos equipes sur des modules d’intervention concrets

ensuite 2 comme

vous voudrez |
recettes, program : - expertise goUt

Sestion d'etablissements - idéation et innovation

- savoir-faire tradition

- connaissance des marcheés

- veille concurrence

- formation pour tous

- sensibilisation interne

- vulgarisation et pédagogie

- evenementiel et impact

- r & d culinaire et alimentaire

- plan d'affaires

- ligne de production

- optimisation de rendement

- précision du prix de revient

- communication et marketing
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une des caractéristiques principales de nos interventions, réside dans le fait qu'elle sont
completement adaptées aux objectifs, quelque soit le domaine d’activité de votre
organisation. 7 ans de développement, de montages financiers, de connaissance du
milieu et des enjeux de commercialisation rencontrés autour de notre propre projet
viennent compléter une offre conseil initiale, plus axée sur la R&D et le développement
de produits, elle-méme cimentée par 30 années d'expérience connexes et
complémentaires de l'équipe.



la transformation alimentaire
au coeur de notre expertise

r & d produits

recettes - menus
programmes alimentaires

ingredients - approvisionnement

formation professionnelle

ingredients - approvisionnement

inspiration - création
optimisation technique
gestion - rentabilite

salubrité - durabilité des aliments

communication marketing

image de marque - multimedia - texte

support vente - mise en marche
experience client - service

connaissance produits et ingredients
experience virtuelle ou réelle

petites et
grandes
entreprises

® dégustations

e soutien
alimentaire

® repas et menus
® evenements

@ communication
responsable

collectivités
scolaires et
petite enfance

@ ateliers de
sensibilisation

® programmes
alimentaires

@ cantines
scolaires

e employabilite et
entreprenariat

structures
socialeset
communautaires

e cuisines collectives
® econo-gastronomie

® programmes
et menus

@ ateliers adobouffe
et famille

e socio-financement

a la maison et
en groupes
prives

® dégustations

@ chef a domicile
e formation

® programmes et
menus

® econo-gastronomie
et ingredients



' l S,o(r;I off re\dte se[vice
sadresse a tous les
Qe e etablissementsde
formation ou organismes
communautaires qui
souhaitent porter les
notions d'alimentation a
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- for en alimentation végétale
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I _estun organisme a but non

lucratif qui a pour vocation de

développer des programmes

poe gE pantes oy comr
l'alimentation saine, .
naturellement vegetale. Des pl"é oara tons et

Clest une ecole dématérialisee
qui fournit de l'enseignement et
de la formation multiplateforme

pour tous !
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iIngredients naturels
et sains pour une
S societe humaine

en sante.

goutez-mol.ca’

..est un laboratoire de recherche qui
invente et fabrique des proteéines
vegetales et des produits
complémentaires a base de plantes.

en amont, la recherche et développement et l'alimentation
en nouvelles solutions offertes a la clientele,

En créant cette force synergique, nos entreprises
mettent a la disposition du public ou du prive,
difféerentes formations et ateliers adaptés aux
besoins, des professionnels comme des particuliers.



goutez-mol.ca’
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